
 
 

 

Aperitif-Empfehlungen: 

 San Bitter, alkoholfrei – im Geschmack ähnlich des Campari   €  3,50 

 Frisch gepresster Apfel-Karottensaft  0,2l      €  4,90 

 1 Glas Heublumensekt  0,1l        €  4,50 

 1 Glas Kirschbier „Prosecco“  0,1l       €  3,50 

 

Vorspeisen: 

 Gedeckbrötchen & Aufstriche       €  2,80 

 Gemischter Salat         €  4,50 

 Avocadosalat          €  8,90 
     mit Garnelen, Chilisoße & Forellenkaviar 

 Spargelsalat          €  9,90 
    mit gebackenen Polenta-Bärlauchknödel 

 Gebeizte Graved Lachsforelle – Fischzucht Kreuth    € 10,90 
    mit Senfsoße & Frühlingssalate 

 Tatare vom Rinderfilet        € 12,90 
    Mit Wachtelspiegelei, Toastbrot & Butter 

 

Bierempfehlung:  Stiegl „Grapefruitradler“     0,33l  €  2,80 
Weinempfehlung:   2011 Grüner Veltliner, Weingut Jagdhof    1/8l  €  3,40 
 
Suppen: 

 Rindssuppe mit hausgemachten Frittaten      €  3,60 

 Tiroler Speckknödel        €  5,90 
    in der Rindssuppe mit Gartenschnittlauch 

 Kohlrabischaumsuppe         €  6,50 
    mit rotem Curry & gebratener Jakobsmuschel     
 
 



 
 

 

Ein österreichischer Klassiker! 

Knuspriges Backhend´l 
mit lauwarmen Erdäpfelsalat   € 12,90 

 

 Bunter Gemüseteller         € 14,90 
    mit Landhuhnbrüst´l in der Kartoffelkruste 

 Geniesser-Salatteller        € 11,90 
    mit Backhend´lbrust & Soße Tatar 

 Feinschmeckernudeln        € 11,90 
    mit gebratenen Landhuhnbrüst´l & Soße Hollandaise 

 Wiener Schnitzel vom Ibo-Schwein 
 In Butterschmalz gebraten        € 12,90 
    mit Pommes frites, Preiselbeeren & gemischten Salat 

 … vom Kalb            € 17,90 

 „An Tiroler Heuwagen“           € 17,90 
    mit gemischten gegrillten Fleischstücken, 
    pikante Soßen, Pommes frites & gemischter Salat 

 Weibliche Entenbrust         € 18,90 
    mit Rotkraut, Holundergelee & 
    Kartoffelknödel 

 Filetsteak vom Tiroler Jungstier         € 26,00 
    Zitronenpolenta & mediterraner Zucchini 

Alle unsere Speisen werden ohne Geschmacksverstärker zubereitet! 

Bierempfehlung: 

 Zillertalbier „Das Schwarze“      0,3l €  2,90 

 Zillertal Weißbier hell       0,3l €  2,80 

 Zillertal Weißbier hell oder dunkel     0,5l €  3,40 

 Zillertalbier vom Fass       0,2l €  2,40 
           0,3l €  2,60 
           0,5l €  3,30 



 
 

 

Frische Fische: 

   Wir filetieren und entgräten Ihre Fische mit großer Sorgfalt! 

 Gebirgswasser-Forelle         € 16,90 
    mit Kartoffel & Blattsalate 

 Alpen-Saiblingsfilet         € 17,90 
    mit Erbsenmousseline & Spargelkrapferln 

 

Hausmannskost: 

 Käsespätzle mit 5 verschiedenen Käsesorten     €  7,50 
    Röstzwiebel & Schnittlauch 

 „Die 3 Tiroler“ 
    Spinatknödel, Käsenocken & Schlutzkrapfen 
    mit brauner Butter & Parmesan 

    als Vorspeise:      €  6,90 
    als Hauptspeise:      € 10,90 

 Knusperbauch vom Schweind´l       €  9,90 
    mit Semmelknödel & Sauerkraut 

 

Bierempfehlungen: 

 Zillertaler Zwicklbier       0,3l €  2,80 

 Zillertal „Dunkel“        0,5l €  3,30 

 

Kennen Sie „Gründler´s Gourmetstüberl“? 

Mehrfach ausgezeichnet – eine besondere Art zu Geniessen 
Wir informieren Sie gerne! 

   
    
 



 
 

 

Käse: 

 Tiroler Kasrunde         € 12,90 
    Feine Käseauswahl aus unserem Land! 

 

Nachtisch & Mehlspeisen: 

 Eispalatschinken         €  6,90 
    mit Vanilleeis & Schokoladensoße 

Apfelstrudelmousse         €  7,50 
    Vanillespuma & Gewürzkaffeeeis 

 Schokotraum         €  9,50 
    cremig & geeist 

 Flaumiger Kaiserschmarrn        €  8,90 
    Mit Apfelmus 

 

Weinempfehlung: 

 2003 Eiswein Cuvée, Weingut Jagdhof     1/16l €  3,50 

 

Digestif-Empfehlung: 

 Verschiedene Edelbrände aus der „Alpin-Edition“ in unserer Digestifecke! 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
  

 
Remy Martin V.S.O.P. 

& 
dunkles Schokomousse 

gesamt   €  9,50 

 
Trockenbeerenauslese 

& 
weißes Schokomousse 

gesamt   €  8,90 


